Menu

TERROIR 47€

Entrée + Plat + Fromage ou Dessert

ENTREES

Jambon Persillé fait maison
Glace a la Moutarde Fallot

ou

Pressé d'Aile de Raie
Vinaigrette tiede aux Herbes fraiches

PLATS

Paleron de Boeuf Charolais confit
Sauce au Vin Rouge, Garniture Bourguignonne

ou

Gambas réties
Avocat grille, Déme de Courgette, sauce Bisque

DESSERTS

Déclinaison autour du Chocolat, et du Cassis
de Bourgogne

ou

Fraise, Hibiscus et Menthe
Mousse Vanille, Sorbet Hibiscus-Menthe, Meringue et Fraises

Taxes and Service included



Menu

TERROIR 47€

Starter + Main + Cheese or Dessert

STARTERS

Homemade Parsley Ham Terrine
Mustard (from Fallot local factory) Ice Cream

OR
Skate Wing Terrine

warm Fresh Herbs Vinaigrette

MAINS

Charolais Beef Cheek slowly braised
Red Wince sauce and Bourguignon Garnish

OR

Roasted Prawns
Grilled Avocado, Zucchini Dome, Bisque sauce

DESSERTS

Chocolate and Burgundy Blackcurrant
Variations

OR

Strawberry, Hibiscus and Mint

Vanilla Mousse, Hibiscus-Mint Sorbet, Meringue and Strawberries:*

Taxes and Service included



