
Menu
INSPIRATION 40€

ENTRÉES
Tartelette de Légumes, Champignons des Bois

Râble de Lapin en ballotines, Conchiglionis farcis

La Pomme Tatin

Ou

Ou

Ananas Curry Coco

Moules de Bouchot comme une Marinière, Poireaux Grillés

Risotto crémeux aux Fruits de Mer et Safran

Crème de Cèpes et Herbes

Jus réduit

Compotée de Pomme Tatin, Montée Vanille, Biscuit d’Amandes

Ganache Coco, Salsa Ananas Mangue Kiwi, 
Crème Glacée Curry Coco

Emulsion de Coquillages

Sauce Butternut, Fenouil à l’Orange

PLATS

DESSERTS

Entrée, Plat, Fromage ou Dessert

Ou



Menu

TERROIR 45€ 

ENTRÉES
Jambon Persillé “par nos soins”, Glace Moutarde Fallot 

Dos de Cabillaud en Nature

Figues Fraîches rôties, Macaron Cassis

Ou

Ou

La Pomme Tatin

Moules de Bouchot comme une Marinière, Poireaux Grillés

Paleron de Boeuf Charolais confit, sauce au Vin Rouge

Sauce Butternut, Fenouil à l’Orange

Crémeux Vanille Bourbon

Compote de Pomme Tatin, Crème Montée Vanille,
Biscuit d’Amandes

Emulsion de Coquillages

Garniture Bourguignonne

PLATS

DESSERTS

Entrée, Plat, Fromage ou Dessert

Ou




