
Notre
CARTE

ENTRÉES
Jambon Persillé “par nos soins”

Râble de Lapin en ballotines, Conchiglionis farcis

Ananas Curry Coco

Dos de Cabillaud en Nature

Glace à la Moutarde Fallot

Jus réduit

Ganache Coco, Salsa Ananas Mangue Kiwi, Crème Glacée Curry Coco

Sauce Butternut, Fenouil à l’Orange

PLATS

FROMAGES

Composez votre menu : Entrée + Plat + Fromage ou Dessert : 51€

Tartelette de Légumes, et Champignons des Bois
Crème de Cêpes et Herbes

Moules Bouchot comme une Marinière, Poireaux grillés
Emulsion de Coquillages

Mi-Cuit de Foie Gras de Canard
Caviard d’Agrumes

Paleron de Boeuf Charolais confit, Sauce au vin rouge
Garnitude Bourguignonne

Ris de Veau mijoté sur des Coques de Noix
Panais, Jus réduit au Thym fumé

Chariot de Fromages frais et affinés de Bourgogne-Franche-Comté
Condiments/Confitures

Fromage Blanc
Crème, Herbes ou Coulis

DESSERTS
Figues Fraiches rôties, Macaron Cassis
Crémeux Vanille Boubon

La Pomme Tatin
Compoté de Pommes Tatin, Crème montée Vanille, Biscuit d’Amande

 Chocolat de Madagascar, Cacahuètes, Piment d’Espelette
Grué de Cacao

13 €

19 €

23 €

25 €

30 €

33 €

35 €

37 €

10 €

6 €

12 €

10 €

11 €

13 €


